Gasthaus

Zum
Dorenberg

BAD IBURG

Weihnachten 2026
. 1. Weihnachtstag von 11-15 und 18-20:30 Uhr
- 2. Weihnachtstag von 11-15 Uhr

Suppenstation
Cremesuppe vom Hokaido-Kiirbis (vegetarisch) | Steirisches Kiirbeskernol
Klare Festtagssuppe vom Rind | Eierstich | MarkkloRRchen | Gemiise | Schnittlauch
dazu knuspriges Brot

Hauptgangbuffet 3
Brust & Keule von der Weihnachtsente | Portweinjus \
Gebratenes Filet vom Glandorfer Schwein & Gewiirzaromaten | Pfeffer-Zwetschgensauce :
- Zarter Braten vom Teutoburger Wildschwein | Preiselbeer-Rotweinsauce 9
] Filet vom Flusszander unter der Krauterkruste | Weilwein-Buttersauce :

Bratling von Gemiise & Kartoffeln vegetarisch | Curry von Kiirbis, Wurzelgemiise,
Kokos & Limettenblattern

. Dazu reichen wir

Apfelrotkohl | Speckrosenkohl | Rahmwirsing | hausgemachte Kartoffelknodel
Kartoffel-Rosmaringratin | hausgemachte Spatzle

Dessert am Tisch serviert
Hausgemachter Apfelstrudel mit Vanillesauce und Schokoladeneis

59,90 € P. P. (ab 12 Jahren) e

S
. : Preis ohne Getranke. Kinder 6-11 Jahre 3,50 € je Lebensjahr, Kinder unter 6 Jahre frei.
Um Reservierung wird gebeten. Anzahl und Alter der Kinder bis 11 Jahre bitte bei der Reservierung angeben!
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Gasthaus zum Ddrenberg

Osnabricker Stral3e 145 - 49186 Bad Iburg
T: +49(0)54037324-0 - F: +49(0) 5403 7324-66
E: kontakt@hotel-doerenberg.de - www.hotel-doerenberg.de -




