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Advent, Advent — ein Lichtlein brennt

Liebe Gaste - HERZLICH WILLKOMMEN

Die Adventszeit ist doch die schonste Zeit im Jahr. Alles ist festlich geschmiickt — in den Fenstern funkeln
die Lichter, die Weihnachtsmarkte haben gedffnet und es riecht nach gebrannten Mandeln und Liebesapfeln.

Planen Sie einen festlichen Adventsabend mit Freunden oder im Kreis der Familie — oder mdchten Sie sich
einfach mal kulinarisch verwohnen lassen?

Holger Baumker und sein Team haben auch in diesem Jahr Kostlichkeiten fir Sie zur Adventszeit kreiert —
und wir freuen uns Sie ein wenig kulinarisch inspirieren zu diirfen. Was unsere Koche auszeichnet, ist ihre
ganz besondere Leidenschaft fiir ihren Beruf. Man kann das schmecken, bei jedem Gericht, das einem
serviert wird.

Gern Ubernehmen wir fiir Sie die weitere Planung fiir Ihre Feierlichkeit wie Tischdekoration, Meniikarten und
vieles mehr.

Weihnachtsfeier Ideen — lhre Weihnachtsfeier im Gasthaus zum Dorenberg

Sie sind auf der Suche nach Weihnachtsfeier-ldeen? Sie wollen gemeinsam mit lhren Kollegen und Freunden
eine unvergessliche Vorweihnachtszeit erleben und suchen das etwas andere und unverwechselbare
Angebot fir Ihre Weihnachtsfeier im Osnabriicker Land? Dann sind Sie bei uns an der richtigen Adresse! Ob
klassisch oder als winterliches Firmenevent tber die Weihnachtszeit hinaus, die vielseitigen Locations in
unserem Haus und vor der direkten Haustir ermoglichen die Umsetzung von einzigartigen Events. Wie ware
es z.B. mit einer gemiitlichen Fackelwanderung? Lassen Sie sich von unseren Ideen rund um das Thema
Weihnachtsfeier inspirieren.

Unsere kleine vorweihnachtliche Mappe soll Ihnen erste Anregungen geben und eine kleine Hilfestellung
bieten. Wir wiinschen Ihnen viel Spal} beim Stébern und freuen uns auf Ihre Anfrage.

Liebe Gaste,

nach reiflicher Uberlegung, haben wir uns entschlossen, im Gasthaus zum Dérenberg Betriebsferien zu
machen! Wir mochten unseren lieben und langjahrigen Mitarbeitern auch einmal die Moglichkeit geben, lber
Weihnachten & Silvester nach einem anstrengenden Jahr 2016 den Kreis der Familie und Freunde zu
genieen und auch mal frei zu machen.

Somit werden wir vom 23.12.2016 bis zum 03.01.2017 keine Reservierungen flir das Hotel sowie fiir das
Restaurant annehmen. Ab Mittwoch, den 04.01.2017 sind wir wieder flir Sie da - und freuen uns schon
heute darauf Sie wieder verwthnen zu diirfen.

Vielen Dank fiir Ihr Verstandnis!

Wir wiinschen Ihnen erholsame, besinnliche und genussvolle Weihnachtsfeiertage — und einen guten
Start in ein gesundes, friedliches und erfolgreiches Jahr 2017!

Ihr Gasthaus zum Dorenberg Team
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Unsere weihnachtlichen MENUVORSCHLAGE - ein kulinarischer Genuss

Zu einem gelungenen Fest gehodren kulinarische Gentusse selbstverstandlich dazu. In unserer kleinen
vorweihnachtlichen Mappe schlagen Ihnen Holger Baumker und sein Team einige traumhafte Menis vor, mit
denen Sie lhre Gaste verwohnen konnen. Gern erstellen wir lhnen auch weitere, auf lhre individuellen
Wiinsche abgestimmte Vorschlage.

Menti | ,,Christkind”

Kraftbriihe vom Rind mit Backerbsen
und Gemiserauten

24 Stunden Sous Vide geschmortes Backchen vom Muschener Rind
an einer Glihwein-Essig-Rosinensauce
mit winterlichem Gemiise und gebratenen Serviettenknddeln

Hausgemachtes Walnussparfait
mit eingelegten Rotweinzwetschgen und Apfel-Punschschaum

29,00 €

Menu Il ,,3 Konige”

Feldsalat mit lauwarmen Kartoffeldressing
krossen Speckjulienne, Radieschen und Croutons

Schweinefilet im Speckmantel mit Zwetschgenfiillung
an einer Maronen-Pfeffersauce mit winterlichem Gemdise
und Kartoffel-Birnengratin

Gebackener Ofenschlupfer mit Apfeln und Rosinen
hausgemachtem Zimteis

32,00 €

Die Menlpreise gelten ab einer Mindestteilnehmeranzahl von 10 Personen und gelten pro Person
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Mentu Il ,,Winterwald”

Cremeslippchen vom Hokaido-Kirbis
mit steirischem Kiirbiskernol

Knusprige Brust von der Bauernente
mit Maronen, Apfelrotkohl, Bratapfel und hausgemachten Kartoffelknddeln

Eis-Christstollen im Mandelmantel
auf geeisten Punschbeeren

36,00 €

Meni IV ,,0 du frohliche”

Gebeizter schottischer Gewtirz-Lachs
mit Fenchelcreme, Orangensalsa, Brotchips

Kraftbriihe von der Gans
mit geflllten Bratapfelcrepe und Gemuserauten

Rosa gebratener Hirschriicken unter der Pistazienkruste
mit zweierlei Petersilienwurzeln, Cranberries und Serviettenknddel

Gebrannte Spekulatiuscreme

mit Glihwein-Espuma und Mandeleis
50,00 €

Menti V , Nikolaus”

Lauwarm gerauchertes Filet vom Flusszander
mit Berglinsen, Rotweinbutter und Petersilienwurzelcreme

Pochiertes Rinderfilet aus dem Gewdirzsud
mit zweierlei Mais, Pfefferzwetschgen und Pistazien-Kartoffelkrapfen

Sorbet von winterlicher Birne & Apfel
auf Granatapfel-Quittenragout
52,00 €

Die Menlpreise gelten ab einer Mindestteilnehmeranzahl von 10 Personen und gelten pro Person
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Gans - ganz traditionell

Knusprige Gans —vom 11. November bis 22. Dezember 2016

Freuen Sie sich auf leckeren Gansebraten zur Weihnachtszeit: knusprig und ganz traditionell mit
Kartoffelknodeln, Maronen und Rotkohl

Ganseessen oder Entenessen
Brust und Keule von der Weihnachtsgans oder Bauernente
mit Bratapfel, glasierte Maronen, Apfelrotkohl, Speckrosenkohl, Rahmwirsing
und hausgemachten Kartoffelknédeln
32,00 € p. P.

Appetit auf mehr?
Unser Spezial Angebot — die goldene Gans am Tisch serviert

Ganze Gans am Tisch serviert
85,00 €

Dazu servieren wir hnen Bratapfel, glasierte Maronen
dreierlei winterliches Gemise und hausgemachte Kartoffelknddel
9,00 € Beilagen p. P.

Eine Reservierung ist 48 Stunden zuvor erforderlich

Der Klassiker — Griinkohlessen
Krauses Wintergemiise mit Tradition — deftig zubereitet, mit Speck, Wurst und Kasseler, eine
FRIESENPALME" mit Kultstatus.

Klassisches Griinkohlessen
mit geraucherter Mettwurst, dicker Kasselerrippe, grober Bratwurst,
Petersilienkartoffeln und Lyoner Bratkartoffeln
18,00 € p. P.

Glihweinempfang
Wir empfangen Sie und lhre Gaste bei Fackelschein und einer Tasse Glihwein aus dem Hexenkessel auf
unserer weihnachtlich geschmiickten Terrasse zur Einstimmung auf den Abend!

HeiBer Aperitif an kalten Tagen
2,90 € pro Tasse
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EIN KLEINER AUSZUG AUS UNSERER WEIN — & GETRANKEKARTE

GETRANKE

Mineralwasser, leicht, naturell & sprudel 0,251 2,50 €
0,75 | 6,10 €

Fruchtsafte

Orange, Apfel, Pfirsich, Mulitvitamin 0,301 3,40 €

Coca Cola, Fanta, Sprite, Coco Cola light 0,201 2,50 €

Schweppes Bitter Lemon, Tonic Water, 0,201 2,80 €

Ginger Ale, Russian Wild Berry, Soda

BIER 0,25 | 2,50 €

WEINE

WeiBwein

Grauburger Classic 0,751 26,80 €

Sauvignon Blanc 0,751 29,90 €

Rotwein

Negro Amaro 0,751 26,90 €

Spatburgunder 0,751 27,40 €

AU 4 Vents 0,75 | 27,20 €

APERITIF

Martini 5 cl 4,80 €

Sandemann Sherry 5l 4,80 €

Campari Soda/Orange 0,201 6,50 €

Noilly Prat on the Rocks 0,101 5,80 €

SEKT & CHAMPAGNER

Secco 0,751 22,60 €

Champagner 0,751 41,60 €

HEISSE GETRANKE

Tasse Kaffee 2,50 €

Kannchen Kaffee 4,30 €

Kanne Kaffee 1,00 | 10,00 €

Cappuccino 2,80 €

Latte Macchiato 3,50 €

Espresso 2,50 €
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IHR WEG ZU UNS

Osnabriick

Abfahrt
Hilter

Abfahrt
Lengerich

Bad Iburg

Munster

Bielefeld

IHR ANSPRECHPARTNER

Gasthaus zum Ddrenberg
Osnabriicker Stral3e 145
49186 Bad Iburg

Holger Baumker
Inhaber

T +49 (5403)7324-0

F +49 (5403)7324-66
kontakt@hotel-doerenberg.de
www.hotel-doerenberg.de
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