Gasthaus

Zum

Dérenberg

BAD IBURG

SEIT 1828

X-MAS TO GO 2026

Alle Gerichte in bester Restaurant-Qualitat. Ganz einfach in 20 Minuten mit
beiliegender Anleitung zubereitet fir ein entspanntes Weihnachtsessen.

Auf Anfrage alle Gerichte auch ohne Beilagen erhaltlich.

Bestellung bis spatestens 18.12. (so lange der Vorrat reicht)
Abholung am 22. oder 23.12. von 10-18 Uhr

(wird Ihnen in unserer Bestatigung mitgeteilt)

Bestellung bis 5 Tage vor Abholung

Bei Bestellungen per Mail bitte die kompletten Kontaktdaten angeben.

Vielen Dank!
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Gasthaus zum Dérenberg
Osnabriicker StraBe 145 - 49186 Bad Iburg - T: +49 (0) 5403 7324-0 - F: +49 (0) 5403 7324-66
E: kontakt@hotel-doerenberg.de - www.hotel-doerenberg.de



KNUSPRIGE WEIHNACHTSGANS
ODER WEIHNACHTSENTE

gegart, zerlegt, entbeint und vakuumiert
mit Apfelrotkohl, Kartoffelknddeln, Schmorapfeln und Ganse-/Entenjus

1/2 Gans fiir 2 Personen 1 ganze Gans fur 4 Personen 1 ganze Ente fiir 2 Personen

89 € 169 € 72 €

ZARTER REH- ODER WILDSCHWEINBRATEN

gegart und vakuumiert mit Rahmwirsing, hausgemachten Spatzle und Preiselbeersauce

fiir 2 Personen (400g Fleisch) 68 € fiir 4 Personen (800g Fleisch) 119 €

+OMAS FESTTAGSBRATEN"

Geschmorte Schulter vom Black Angus Rind

gegart und vakuumiert mit Apfelrotkohl, Kartoffelknodeln und Schmorbratensauce

fiir 2 Personen (400g Fleisch) 64 € fiir 4 Personen (800g Fleisch) 116 €

BRATLING VON GEMUSE & KARTOFFELN

Curry von Kiirbis, Wurzelgem{ise, Kokos & Limettenblattern (vegetarisch)

fiir 2 Personen 54 € fiir 4 Personen 99 €

FESTTAGSSUPPEN

Rinderkraftbriihe mit Eierstich | MarkkloBchen | Gemiise
oder Cremesuppe vom Hokaido-Kiirbis (vegetarisch)

0,5 Liter 13 € 1 Liter 26 €

EXTRA BEILAGEN

Rotkohl | Rahmwirsing | Spatzle Kartoffelknodel
400g 13€ s800g 26 € astick 12 € 8stick 24 €

DESSERT

Hausgemachter Kaiserschmarrn (300 g) mit Apfelragout (150 g) oder Hausgemachtes
Tonkabohnen-Eisparfait im Glas (400 ml) mit Punschkirschen (150 g) 14 €



